& Caplain FOURS A PizzA

machines

Dalles réfractaires

Température : de 40 a 400°C
Thermomeétre
Foyer régulé par 2 thermostats mécaniques
Structure inox
Porte vitrée
Eclairage
400/50-60Hz/3
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Nombre d'étages / Number of decks
2 2
Nombre de pizzas / Number of pizzas
2x4 2x6
Dimensions
A mm 929 990
Bmm 920 1270
Cmm 680 680
D mm 700 700
Emm 700 1050
F mm 150 150
Poids / Weight
Kg 149 175
Puissance / Power
kw 11.2 18.6




