
BOULEUSE POUR PÂTE HYDRATÉE
ROUNDING MACHINE FOR HYDRATED DOUGH

Dimensions 
A : 350 mm
B : 540 mm 
C : 838 mm

BOL800B-TEF

Dough piece weight : from 30 to 800 gr
Stainless steel frame

Stainless steel receiving tray
4 castors including 2 with brake

230/50Hz/3
Puissance : 0.5 kW
Net weight : 73 kg

Options :
Spiral and cylinders special bread dough

Available in aluminium version Combine divider
Support

60Hz

Mise en forme rapide des pâtonsQuick shaping of dough pieces

Poids des pâtons : de 30 à 800 gr
Corps en inox

Plateau de réception eninox
4 roulettes dont 1 avec frein

230/50Hz/1
Power : 0.5 kW

Poids net : 73 kg

Options :
Spirale et cylindres spécial pâte à pain

Disponible en version aluminium
Combine diviseuse

Support
60Hz
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