
DIVISEUSE BOULEUSE POUR PÂTE À PIZZA
PIZZA DOUGH DIVIDER AND ROUNDER

Dimensions 
A : 520 mm
A' : 420 mm 
B : 850 mm 
C : 1360 mm

CABOL1200

Production : up to 40 pieces/min (according to
the weight and type of dough)

Dough piece weight : from 30 to 800 gr
Vat capacity : 40 kg of dough

Supplied with 1 cone, 1 spiral tool and 1 cylinder
230/50Hz/3

Power : 1.3 kW
Net weight : 140 kg

 
Options :

Additional cone
Vat support

Spiral and cylinders special bread dough 
Teflon spiral and cylinder special pastry

Combiné automatique pour la division et la
mise en forme des pâtons

Combined system for dough division and
rounding

Production : jusqu'à 40 pièces/min (en fonction du
poids du pâton et de la consistance de la pâte)

Poids des pâtons : de 30 à 800 gr
Capacité de la cuve : 40 kg de pâte

Livrée avec 1 cône, 1 spirale et 1 cylindre
230/50Hz/1

Puissance : 1.3 kW
Poids net : 140 kg

 
Options :

Cône supplémentaire
Support à bacs

Spirale et cylindres spécial pâte à pain
Spirale téflon et cylindre spécial pâtisserie

LIVRÉ AVEC UN CÔNE

SUPPLIED WITH A CONE
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